Spanske valnøddeflutes
½ l. vand
50 g. gær
5 g. melis
15 g. salt
15 g. olie
100 g. finthakkede valnødder
1 spsk. Chili
Bland alle ingredienser i nævnte rækkefølge.
Når dejen er æltet skal den hvile i 20 min.
Æltes igen og deles i 4 portioner.
Formes til flutes og efterhæver i 20 min.
Bages i ca. ½ time ved 180 – 200C°.
 

