Jordbær Romanoff
4 couverter 

500 g jordbær 

1 dl curacao 

2,5 spsk florsukker 

INGREDIENSER 

2 appelsiner 

250 ml fløde 50 % piskefløde 

korn af stang vanille 

Jordbærrene skylles, nippes og afdryppes - riv skallen af den ene appelsin - pres saften af begge appelsiner - kom jordbærrene i en skål - overhæld dem med appelsinsaft og likør og fordel den revne appelsinskal herpå - lad det trække en time eller to. 

Pisk den fede fløde med florsukker og vanille - pisk kun til cremeagtig konsistens - flødecremen hældes over jordbærrene lige før serveringen. 

Florsukker og vanille kan erstattes af vanillesukker.
