Jordskoksalat m/ røget hellefisk

Ca.  20 couverter 

15 jordskokker (ca. 1500 g) 

100 g. smør 

DRESSING: 

1 liter creme fraiche 38 % 

4 dl piskefløde 

4 tsk Dijon sennep 

4 tsk ostindisk karry 

2 tsk groft salt friskkværnet peber 

salatblade 

20 dildkviste 

40 skiver røget hellefisk (ca. 1 kg) 

10 finthakkede skalotteløg (ca. 200 g) 

Skræl jordskokkerne og sær dem i meget tynde skiver. 

Fordel dem i et ovnfast fad og pensl dem med smeltet smør og dæk med alufolie. 

Damp skiverne midt i ovnen og lad dem køle af . 

Dressing: 

Rør creme fraiche og fløde sammen. 

Tilsæt løg og smag til med de øvrige ingredienser. 

Stil dressingen i køleskabet ca. t time - vend jordskokkerne i og smag til. 

