Panerede rejer m/ tzatzikicreme og salat
750 g. Panerede rejer

Tzatzikicreme:

500 g. hytteost

2 fed hvidløg

1 dl. Hakket mynte

250 g. agurk i tern

Salt & peber

250 g. pebermiks i tern

250 g. frillice salat i hele blade

10 focaccia med rosmarin (brød)
Tilbered rejerne som anvist.

Findel hytteost, hvidløg og mynte med en stavblender og smag til med S&P.

Dup agurketernene tørre og kom dem i Tzatzikicremen.

Anret plukkede salater, pebermiks, Tzatzikicreme og panerede rejer lagvis i høje glas og server med lun focaccia. 
