Friturestegte wan-tan-tasker

16-18 couverter

2 forårsløg 

100 g bambusskud

100 g krabbekød
3 fed hvidløg

2 æg + 2 -hvider

300 g hakket svinekød

2 tsk. majsstivelse

4 tsk. sojasauce

salt + hvid peber

sesamolie

35-40 wan-tan plader (9x9 cm)

Pil løget – hak det, bambusskud og krabbekød meget fint, bland med presset hvidløg, hakket kød, æg, majsstivelse og sojasauce – smag farsen til med salt, peber og sesamolie.

Læg en tsk. fyld på hver plade og fold den– fritér ’taskerne’ 4-5 stykker ad gangen i ca. 3 minutter.

