Grydestegt kinakål med rejer

16-18 couverter

2 spsk. risvineddike


4 tsk. sojasauce

4 tsk. majsstivelse

400 g rejer



1 kinakål


frisk ingefær

4 røde chili



6 forårsløg


olie + salt

Rør risvin, sojasauce og 2 tsk. majsstivelse sammen og hæld det over rejerne, lad det trække ca. 15 min. 

Del kinakålen i fire og skær den på tværs i tynde strimler, hak ingefæren og striml chilierne Opvarm olien, steg to-tre minutter rejerne, ingefær og chili heri, tilsæt salatstrimlerne, rør 3 dl  vand og resten af majsstivelsen i, lad det hele koge op i 1-2 minutter ved svag varme, smag til med salt

