Marinerede grønsager

16-18 couverter

3 agurker

800 g gulerødder

700 g bladselleri
5 tsk. salt

6 tsk. sukker


1,5 dl risvineddike
Halver agurken på langs – fjern kærnerne og skær den i skiver – skræl gulerødderne og skær dem i små stykker – vask bladsellerien – fjern det grønne og skær den på skrå i tynde skiver – skær det grønne fra sellerien i tynde strimler.

Bland grønsagerne med salt og lad dem trække 1-2 timer.

Lad dem dryppe af i en si.

Rør risvin/vineddike og sukker sammen – hæld det over grønsagerne og trække yderligere.

