Spinat med tofu

16-18 couverter

2 kg frisk spinat


800 g tofu


5-6 røde chilipeber


5-6 fed hvidløg



1/2 dl olie


1 dl risvineddike  

Skyl spinaten – gør den i stand – blancher i 2 min. i kogende vand – sigt den og hæld koldt vand på – lad den dryppe af 

Skær chilien på langs og fjern kernerne – hak den fint - pres hvidløget 

Skær tofuen i små tern – steg tofuen gylden i olie tilsæt hvidløg og hakket chili – tilsæt risvin og spinat –  smag til med salt

