Filokurve med æbleflæsk

6 meget tynde skiver svinebryst 
200 g kogestykke uden svær og brusk 
1 løg 
2 æbler fx Ingrid Marie 
evt. lidt sukker
Filodej 
1 spsk. smør
Optø filodejen. Læg dejen i 2-3 lag. Klip seks cirkler med en diameter på ca. 11 cm. 
Smør med smeltet smør mellem lagene. 
Fold dejen over en udstikker form eller lignende med en diameter på fx 4 cm. 
Læg en leverpostejform eller en anden form over, så kurven holder sin facon under bagning. Bag ved 180 grader i 10- 15 minutter. 
Fjern den øverste form efter halv bagetid så filodejen bliver lysebrun over det hele. 
Steg de meget tynde skiver svinebryst evt. lagt i pres. så de bliver helt lige. 
Tag de sprøde skiver flæsk op på en tallerken med køkkenrulle. 
Skær kogestykket i små tern og rist det på panden tit det er sprødt. 
Hæld noget af fedtet fra. 
Tilsæt løg i skiver og æbler i tynde både og rist det til det er mørt. 
Smag til med salt, peber og evt. en anelse sukker. 
 
Kom varmt æbleflæsk i kurvene ved servering.
Pynt med en tynd skive sprødstegt flæsk på toppen af hver kurv. 
 
