Kartoffelsuppe m/ butterdejsrulle

16 Personer
8 butterdejsplader 

300 g. stegt bacon i tern 
300 9 blodpølse 

5 liter hønsekødsuppe 
1 stort bdt persille 
600 g persillerod/pastinak 
16 skiver bacon 

2 kg kartofler i tern 
4 dl yoghurt 10%
salt + peber 

Rul butterdejen ud i et par mm tykkelse, skær persilleroden i små tern (ca. 3mm.), kog dem møre i letsaltet vand, bland persillerødderne med blodpølse og bacon i tilsvarende tern.
Fyldet rulles ind i butterdejspladerne og bages ved 200 °C. i 6-8 min. Eller til de er gyldne.

Kartoflerne koges møre i suppen og blendes med yoghurt, persille, smag til med salt & peber.

Halver rullerne som på billedet og stil dem i suppen lige inden servering sammen med en skive ovnbagt bacon.
