Kartoffeltortilla m/ hvidløgsmayonnaise

1,5 kg kartofler

Olivenolie + 8 æg 

4-5 Syltede grønne peber

Citronsaft + hvidløg 

3 hakkede løg

3 dl mælk +Groft salt 

Ca. 500 g mayonnaise 

Cayennepeber

Grovhak kartofler og løg, - steg først løg i olie i en rummelig 

Gryde, herefter kartofler ca. 5 minutter, - pisk æg med mælk - 

krydr med salt & peber, - bland med kartoffelblandingen og fyld 

det i en stor springform - dæk med folie - bag i ovn ved 175 °C i 

ca. 30 minutter - fjern folie og bag yderlig helt mør ca. 20 min - 

serveres gerne lun.
Rør mayonnaise med citronsaft hvidløg og cayennepeber.

