Provencalsk landbrød

2 stk. durumbrød/rå dej 

herbs de Provence 

100 g. sorte oliven

300 g. BUKO friskost
Rul dejen ud til 1 cm tyk plade - drys halvdelen af dejen med oliven, herbs de Provence og noget finthakket persille og fold den anden halvdel af dejen henover. 

Læg brødet på en bageplade og skær nogle dybe skrå snit ned dejen.
Træk brødet så der bliver nogle huller
Sæt brødet til hævning 30 minutter - bag det ved 180° C i ca. 20 minutter. 

